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3. La bodega destinada para el ensamble de alimentos dispone de servicios sanitarios
en buen estado, funci xio adect con jabdn kquido, toallas de
papel 0 secador de manos, papel higiénico y papeleras con bolsa pléstica y tapa.

4. La bodega destinada para el ensamble de almentos se encuentra en Optimas
|condiciones de impieza y desinfeccion.

5. Los akmentos dos y materias primas dan i ala
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o eliquetado que deben cumplir los abmentos y ras primas de abmentos para
consumo humano.
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6. La vida util de cada e alb iblecido en las fichas técnicas de
producto,

7. Todos los aimentos son ensamblados bajo techo,

A

8. Las canastas se austan a las especificaciones de caidad establecidas en las
fichas técnicas de los akmentos.

9. Las canastas se ajustan a las especificaciones de cantidad establecidas en las
fichas de los yde

10. Los aimentos commesponden al istado de muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario y secundario de los almentos es acorde con b especificado
en el anexo iécrico y fichas técnicas de los alimentos.
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12, E personal manipulador cuenta con el plan de capacitacidn continua y este se
puede verificar en el momento de la visita.

13. El personal manipulador de akmentos cuenta con certificado médico de aptitud para
manipuar akmentos con fecha de expedicion menor a un afio y esios documentos|
pueden venficarse en el momento de la visita.
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14, El personal manipulador de ak cuenta con la resp dotacion. v’

15. El personal manipuador de almentos apica las buenas practicas higiénicas y de v
manufactura.

16. Cuentan con plan de saneamiento ajustado a la bodega de ensamble de alimentos.
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